
QUAND LE MENU                      DE SA BOITE

Boite-repas gastronomique

Entrée
Rillettes de canard et cochonnaille, pommes confites aux épices et croutons à l'huile d'olive
Repas
Bajoue de boeuf braisé 12 heures au porto, mousseline de pommes de terre légèrement
truffées, nantaises confites au gras de canard et sauce forestière crème et Dijon
Dessert
Pâtisserie fine choco praliné au caramel fleur de sel
(Mousse au chocolat, insert à la noisette et coulis de caramel salé)

Menu végétalien
Entrée
Tartinade de tofu soyeux aux épinards, canneberges au vin rouge et croutons maison à 
l'huile d'olive
Repas
Curry au lait de coco et cari de Madras, kale et légumes braisés et riz basmati aux agrumes
Dessert
Baklava au sirop d'érable et noix de Grenoble

Menu enfant
Entrée
Rillettes de canard et cochonnaille, pommes confites aux épices et croutons à l'huile d'olive
Repas
Blanc de volaille grillé à l’érable et récolte du jardin au bouillon et au thym frais 
Dessert
Pop cake au chocolat

Allergie
Un menu sans allergène sera aussi disponible
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