WINERNVERN VM ENU SORT ENCORE DE SABOITE

Menu boite-repas gastronomique
Contrefilet prét-a-griller, mariné dans une salsa de fines herbes
et servi avec une sauce crémeuse Dijon, érable et pickle.
Papillote de légumes a I’huile d’olive, carottes, panais, betteraves,
oignons perlés et citron.
Grosse pomme de terre au four, émulsion a I’ail et a I’échalote.
Divin baklava a I’érable et aux noix de Grenaoble.

Menu végétalien

Brochette de poulet végan a base de shiitaké (50z).

Saucisse italienne végane prét-a-griller, marinée en sauce Piri-Piri,
servie avec une sauce salsa et cumin aux fines herbes.
Papillote de légumes a I’huile d’olive, carottes, panais, betteraves,
oignons perlés et citron.
Grosse pomme de terre au four, émulsion a I’ail et a I’échalote.
Divin baklava a I’érable et aux noix de Grenoble

Menu enfant
Demi-cote levée braisée dans une sauce a I’érable et aux piments.
Papillote de Iégumes a I’huile d’olive, carottes, panais,
betteraves, oignons perlés et citron.
Délicieux gateau a la saveur de pina colada, mousseline d’ananas,
chocolat blanc croquant et parfum de coco.

Allergie
Un menu sans allergéne aussi disponible.
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